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Nous fabriquons la plupart des composants destinés au
traitement des fluides utilises dans nos equipements (vannes,
pompes, agitateurs, mélangeurs et mixeurs), assumons
l'entiere responsabilité du service apres-vente et garantissons
une assistance directe, efficace et sans intermédiaires.

EXPERTS EN SOLUTIONS

INOXPA propose des installations completes cles en
main pour les secteurs alimentaires, des boissons, laitier,
pharmaceutique et cosmeétique, couvrant des projets
lies aux liquides et aux solides, ainsi que la fabrication et
lautomatisation en interne.



EQUIPEMENTS DE MELANGE

BIOREACTEUR

Bioréacteur a cuve agitée concu pour fournir un environnement
controlé dans lequel des micro-organismes, des cellules
animales ou végetales ou de la biomasse peuvent croitre,

se multiplier et produire des produits biologiques spéecifiques.

REACTEURS DE MELANGE

Réacteurs avec difféerentes options de
melange et d'agitation pour des produits
presentant des caractéristiques et des
viscosités variees.

MCR

Melangeurs a contre-rotation utiliseés pour le
melange de produits visqueux en dispersion
et lhomogéneéisation a température controlée,
permettant d'obtenir un rendement optimal.


https://www.inoxpa.fr/produits/equipements/equipement-de-melange/fermenteur-industriel#reject
https://twitter.com/INOXPA
https://www.inoxpa.fr/produits/equipements/equipement-de-melange/melange-solide-liquide-solidmix
https://www.inoxpa.fr/produits/equipements/equipement-de-melange/melangeur-produits-visqueux-viscomix

EQUIPEMENTS DE MELANGE

MELANGE DE SOLIDES

Melangeurs de type biconique ou enV
assurant un melange homogene des solides.

PRODUCTION DE LEVAIN

Solution complete pour la production de pain artisanal a grande
echelle.
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UHT

Equipement de stérilisation concu pour éliminer les bactéries et les micro-
organismes resistants a la chaleur, afin daugmenter la durée de conservation
du produit et sa stabilitée pendant la période de stockage.

TRAITEMENT THERMIQUE

HTST

Equipement de pasteurisation utilisé pour éliminer
les agents pathogenes, garantir la sécurité du
produit pour la consommation et prolonger sa
durée de conservation.



https://www.inoxpa.fr/produits/equipements-pour-poudres/systemes-de-manutention-des-poudres/melangeur-a-double-cone
https://www.inoxpa.fr/produits/equipements-pour-poudres/systemes-de-manutention-des-poudres/melangeur-type-v
https://www.inoxpa.fr/produits/equipements/equipement-de-melange/production-de-levain
https://www.inoxpa.fr/produits/equipements/traitement-thermique/pasteurisateur-htst
https://www.inoxpa.fr/produits/equipements/traitement-thermique/uht

NEP DOSAGE

NEP DOSAGE DE SOLIDES

Equipements de nettoyage NEP concus pour faciliter le nettoyage Equipements pour le dosage de produits solides dans les
des lignes de production, eliminer les impuretés et reduire la charge procedes de melange.

bactérienne.

Ils peuvent étre adaptes a tous types d'installations, pour un
fonctionnement manuel ou automatique.

DOSAGE DE LIQUIDES

Equipements pour le dosage et le mélange de
produits liquides.

RECUPERATION DE PRODUIT

PIG

Systeme de réecupeéeration de produlits visqueux
ou de produits a forte valeur economique restant
a lintérieur d'un conduit apres le processus de
production.



https://www.inoxpa.fr/produits/equipements/systemes-nep
https://www.inoxpa.fr/produits/equipements/recuperation-de-produit
https://www.inoxpa.fr/produits/equipements-pour-poudres/systemes-de-manutention-des-poudres/station-chargement-micro-ingredients
https://www.inoxpa.fr/produits/equipements/equipement-de-melange/systeme-de-dilution-sles

ETUDES DE CAS

Répondre aux besoins de nos clients
a toujours éte l'objectif numéro un
d'INOXPA. Depuis sa création, nous
mettons l'accent sur la proximité et
les services.

HALLE TECHNOLOGIQUE

Nous disposons des unités pilote permettant

de confirmer que les équipements et les systemes
proposes sont valides et efficaces pour la production
des produits requis.

Les résultats permettent a notre equipe technique
de conseiller nos clients pour optimiser leurs
procedés de fabrication.

Un grand nombre de projets réalisés pour
des entreprises leaders de leur secteur a l'échelle
mondiale.


https://www.inoxpa.fr/services
https://www.inoxpa.fr/etudes-de-cas/alimentaire
https://www.youtube.com/playlist?list=PL6qfjsU3mZ94uyTAoBkZr4Bz095dm6psl
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RESEAU DE DISTRIBUTION

Notre réseau de filiales et de distributeurs associes
assure une proximité avec nos clients,

nous permettant ainsi de leur garantir un service
rapide et efcace, de 'élaboration du projet a son
exécution et sa validation, en passant par le service
apres- vente, et ce, pendant toute la durée de vie
de linstallation.
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https://www.instagram.com/inoxpa_group/
https://www.youtube.com/c/InoxpaGroup
https://www.linkedin.com/company/inoxpa
https://twitter.com/INOXPA
https://www.inoxpa.es/
mailto:inoxpa%40inoxpa.com?subject=
https://www.inoxpa.fr/entreprise/reseau

